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CHOCOLATS DE COUVERTURES

Depuis 1948, la famille CLUIZEL raconte une histoire :
celle du chocolat, de ses Chocolats d’Exception.
Rare Cacaofévier® indépendant au monde,
la Manufacture CLUIZEL maitrise parfaitement la transformation
de la féeve de cacao en chocolat.
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CHOCOLATS DE PLANTATION

Avec ses Chocolats de Plantation, la Manufacture CLUIZEL va chercher & la source des saveurs ancestrales,

d’une trés grande pureté :

par un travail
d’humanité.

exceptionnel, la Manufacture se démarque :

PLANTATION MANGARO
NOIR 71%

Ambohimarina,
MADAGASCAR

PLANTATION LOS ANCONES
NOIR 73%

94880

Notes gustatives :

biscuit, fruits exotiques acidulés,
pain d’épices, chocolat chaud,
notes d’agrumes et poivrées.

3 kg - 98.35 chf

San-Francisco de Macoris,
REPUBLIQUE DOMINICAINE

PLANTATION VILA GRACINDA
NOIR 73%

94883

Bic VEGAN

Notes gustatives :

bois de réglisse et cacao brut,
notes acidulées, accents d’olives
vertes, allonge raisins de Corinthe
et abricots secs.

3 kg - 100.20 chf

Santo Amaro,
SA0O-TOME

04

94885

Notes gustatives :

notes de cacao grillé, épicé et boisé,
notes herbacées, allonge de fruits
tropicaux et confits.

3 kg - 98.80 chf

PLANTATION MOKAYA
NOIR 75%

elle travaille I’essence du chocolat. Avec ces cacaos purs et singuliers, sublimés
sa démarche et son oeuvre sont un exemple

Tapachula,
MEXIQUE

PLANTATION EL JARDIN
NOIR 75%

Bio VeGAN

Notes gustatives :

notes de fraicheur, douceur de fruits
exotiques, miel, amandes et noisettes
grillées, cacao fin grillé et poivré,
vanille.

3 kg - 101.60 chf

Fuente de Oro,
COLOMBIE

PLANTATION LA LAGUNA
NOIR 70%

94884

Notes gustatives :
miellées, caramel, légéres notes acidulées,
cacao grillé, notes poivrées et boisées,

notes de réglisse, mentholées et fraiches.

3 kg - 99.05 chf

Lanquin,
GUATEMALA

94886

Notes gustatives :

prune, cacao grillé, pomme cuite au
beurre, réglisse, notes acidulées, piment
tropical, notes fraiches mentholées.

3 kg - 98.50 chf




PLANTATION RIACHUELO
NOIR 70%

Ihéus,
BRESIL

PLANTATION LA LAGUNA
LAIT 47%

94887

Notes gustatives :

cacao grillg, fruits secs, groseille,
allonge de piment doux fruité et
cacao brut.

3 kg - 98.50 chf

Lanquin,
GUATEMALA

94889

Notes gustatives :

cappuccino, chocolat chaud,
noisette, pain grillé, caramel

au beurre, notes de cacao intense.

3 kg - 100.95 chf

CHOCOLATS "GRANDS CRUS BIO"

N

Hhéus,
BRESIL

94888

PLANTATION RIACHUELO
LAIT 51%

Notes gustatives :

lactées, crémeuses, caramel au beurre,
cacao grillé, notes furtives de fruits rouges,
cacao épicé.

3 kg - 100.95 chf

Ambohimarina,
MADAGASCAR

94890

PLANTATION MANGARO
LAIT 50%

Notes gustatives :

caramel brun, fruits exotiques,
raisins de Corinthe, miel blond
et accent de pain d’épices.

3 kg - 100.05 chf

A mi-chemin entre les Chocolats de Plantation et les «Accords d’Exception», les chocolats «Grands Crus

Bio» sont exempts de lécithine et leurs caractéres affirmés sont propices & vos enrobages et toutes vos

compositions chocolatées. Les chocolats «Grands Crus Bio» San Martin et Guayas sont issus respectivement

du Pérou et d’Equateur, terres uniques qui définissent la typicité et la force de leurs notes aromatiques.

GRAND CRU GUAYAS
NOIR 70%

Guayas,
EQUATEUR

LES MIN ORANALY

94893

Bio VEGAN

Notes gustatives :

chocolat chaud, cacao grillg,
vanille, fruits secs, thé noir,
végétal et fruité.

3 kg - 80.90 chf
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San Martin, San Martin,

GRAND CRU SAN MARTIN GRAND CRU SAN MARTIN

NOIR 70% | PEROV LAIT 48% | PEROU
94891 94892
Bio VeGaN

Bio

Notes gustatives :
chocolat chaud épicé, caramel
vanillé, cassis.

3kg - 85.10 chf

Notes gustatives :

ruits du verger normand poire
et pomme, notes herbacées,
cacao grillé, épicés, notes
crémeuses.

3 kg - 76.70 chf

LS wixi CRAKNES LLS WIN1 GRANNES

CHOCOLATS "ACCORDS D'EXCEPTION"

Les Chocolats « Accords d’Exception » sont issus de |'association de féves de cacao de qualité qui fait
résonner des notes aromatiques uniques dans une parfaite harmonie. Ces créations exclusives émanent
de notre savoir-faire chocolatier, perpétué depuis quatre générations, et sont idéales pour les professionnels

qui recherchent un chocolat de qualité, aux notes aromatiques intenses pour des réalisations de caractere.
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ACCORDS D'EXCEPTION
NOIR INFINI 99%

LIS MINI ORANNES

ACCORDS D'EXCEPTION
KAYAMBE NOIR 72%

94894

Puissant et amer

Notes gustatives :

notes intenses des féves de
cacao, accents de café grillé,
effluves de bois de rose.

3 kg - 81.45 chf

94895

Fort et aromatique

Notes gustatives :
saveurs de fruits rouges, réglisse,
cacao finement amer.

3 kg - 75.45 chf

ACCORDS D'EXCEPTION
ARCANGO NOIR 85%

ACCORDS D'EXCEPTION
VANUARI NOIR 63%

94964

Intense et épicé

Notes gustatives :
accents boisés et épicés,
notes de fruits acidulés.

3 kg - 68.20 chf

94896

Fruité et équilibré

Notes gustatives :
douceur du miel, fruits rouges,
notes poivrées.

3 kg - 56.50 chf




ACCORDS D'EXCEPTION
ELIANZA NOIR 55%

ACCORDS D'EXCEPTION
ELIANZA LAIT 35%

94897

Lacté et cacaoté

Notes gustatives :
cacao grillé, réglisse, notes fraiches
d’anis étoilé.

3 kg - 48.80 chf

ACCORDS D'EXCEPTION
KAYAMBE IVOIRE 36%

94899

Rond et chocolaté

Notes gustatives :
créme glacée au caramel, notes de
cacao grillé.

3 kg - 53.25 chf

ACCORDS D'EXCEPTION
KEWANE IVOIRE 34%

Gourmand et crémeux

Notes gustatives :

géteau au beurre, lait vanillé, créme
dessert vanillée, légéres notes de
caramel et de fraicheur.

3 kg - 83.70 chf

94903

Biscuité et fondant

Notes gustatives :

gateau beurré, créme var
grillé, pointe de bonbon «
caramel mou, crémeux e

3 kg - 77.35 chf

ACCORDS D'EXCEPTION
KAYAMBE LAIT 45%

ACCORDS D'EXCEPTION
VANUARI LAIT 39%

94898 |

Rond et chocolaté

Notes gustatives :
beurre salé, notes de miel,
bouffées de cacao.

3 kg - 82.20 chf |

ACCORDS D'EXCEPTION
ELIANZA IVOIRE 33%

94900 |

Gourmand et caramélé

Notes gustatives :
intense saveur de lait entier,
notes caramélisées.

3 kg - 65.90 chf |

94902 |

Lacté et vanillé

Notes gustatives :
créme brolée, biscuit au beurre,
accent de miel.

3kg - 61.85chf |




CHOCOLATS GOURMANDS

Les Couvertures Gourmandes sont le symbole de notre engagement qualité «Ingrédients Nobles». Des éclats

de caramel fabriqués dans nos ateliers et de véritables grains de café broyés sont directement intégrés aux

préparations. Ces ingrédients ajoutés apportent naturellement leur richesse aromatique. Aucun aréme

n’est ajouté, pour un go0t vrai. Des chocolats parfaits pour réaliser des créations uniques et gourmandes !

Z CAFE NOIR 60% Z-KARAMEL LAIT 43%

94908

Notes gustatives :
café intense et fruité, notes grillées.

3 kg - 79.30 chf

CHOCOLATS DE "METIER"

94909

Notes gustatives :
douceur sucrée et craquant du caramel,
créme fermiére.

3kg - 71.90 chf

Les Chocolats « de Métier » ont été imaginés pour répondre & |'ensemble des besoins de tous les profes-

sionnels du chocolat : pétissiers, chocolatiers, traiteurs, restaurateurs... Leur bon golt chocolaté et

peu sucré s'adapte parfaitement & toutes les créations. Faciles d’utilisation, ils sont particulierement

adaptés pour les professionnels réalisant de gros volumes.
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CAOZELO NOIR 66% CAOZELO NOIR 55%

94910

Polyvalent

Notes gustatives :

gourmandes, cacao grillé, boisées,
épicées, fruitées, légérement acidulées,
fruits secs.

10 kg - 160.70 chf

94911

Polyvalent

Notes gustatives :
chocolat chaud gourmand, cacao vanillé,
allonge épicée et cacao grillé.

10 kg - 143.80 chf




Z 60 LABO NOIR 60%

94914

/i Idéal fourrage

JH
0 Notes gustatives :
notes herbacées, allonge cacaotée,

pointe de vanille.

10 kg - 126.85 chf

CAOZELO IVOIRE 30%

CAOZELO LAIT 38%

®

94912

Polyvalent

Notes gustatives :
biscuit lacté, caramel crémeux, miel,
cacao, fruits secs.

10 kg - 170.30 chf

94913

Polyvalent

Notes gustatives :

fraicheur du beurre de cacao, créme
vanillée, allonge gourmande de
confiture de lait.

10 kg - 189.35 chf
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PATES DE CACAO DE PLANTATION

Gréce a leur richesse aromatique, les Péates de Cacao de Plantation
permettent d’augmenter le pourcentage de cacao et ainsi créer des mariages
gustatifs nouveaux et harmonieux.

Utilisées comme un ingrédient, la puissance aromatique de nos pdates

donnera du caractére et une vraie personnalité & vos recettes.



PLANTATION LOS ANCONES

95484

Bio VEGAN

Notes gustatives :

Bois de réglisse et cacao brut, notes
acidulées, accents d’olives vertes, allonge
raisins de Corinthe et abricots secs.

1 kg - 40.40 chf

COMMENT CREER
VOTRE PROPRE CHOCOLAT

Comment augmenter le pourcentage en cacao d'une
recette ?

Les pates de cacao associées aux chocolats de couverture
correspondants permettent d'augmenter le pourcentage de
cacao et de réaliser, soi-méme, un chocolat de couverture unique.

Le calcul :

K = % de cacao de la Couverture Chocolat de Plantation de base

P = % de cacao de la Couverture souhaitée

X = quantité (%) de la Couverture Chocolat de Plantation de base

Y = quantité (%) de la pate de cacao du méme chocolat de
Plantation que la couverture de base.

4. _10000- (100 x P)

100 - K

Y=100- X

Exemple :
Vous souhaitez obtenir un Chocolat de Plantation La Laguna
avec un pourcentage de cacao de 74 %.

K= 70 % 10000 - (100 x 74)
P=74% X= =87% Y=100-87=13

100 - 70

Il faut donc mélanger 87 % de couverture « La Laguna » avec
13 % de pate de cacao « La Laguna ».

PLANTATION MOKAYA

7 1
(ﬁ w -

95485

Bio VEGAN

Notes gustatives :

notes de fraicheur, douceur de fruits
exotiques, miel, amandes et noisettes
grillées, cacao fin grillé et poivré,
vanille.

1 kg - 40.40 chf
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LES FACONNABLES

Finesse des formes, force du chocolat :
c’est I"équilibre que nous voulons vous proposer pour
chacune de nos Faconnables.
C’est pourquoi elles sont fabriquées de facon artisanale, & partir de nos
Chocolats « Accords d’Exception » Kayambe Noir 72 %, Kayambe Lait 45 %
et Kayambe Ivoire 36 %, pour un rendu velouté et mat.



SLIM

Ces Faconnables sont idéales pour réaliser des petites bouchées plates, facon snacking, ou encore &

marier avec d’autres éléments de desserts & |'assiette, pour réaliser des recettes tendance. Avec ces

portions plus petites, vos clients n’en laisseront pas une miette | Vous pourrez également réaliser des tartes

sans pate, donc sans gluten. Laissez parler votre imagination

touche originale et gourmande & vos créations !

PETITE RONDINE
NOIR 72%

RONDINE
NOIR 72%

95129

Contenance : 15 ml
@40 xh 15 mm /4,5 g/piece
144 piéces/carton

65.15 chf

PETIT LINGOT
NOIR 72%

94950

Contenance : 30 ml
@ 60xh15mm/ 11 g/piece
72 piéces/carton

49.65 chf
94947
Contenance : 15 ml

L60x120xh 15 mm /5,5 g/piéce
135 pigces/carton

61.65 chf

LINGOT
IVOIRE 36%

: nos Faconnables « Slim » apporteront une

PETITE RONDINE
IVOIRE 36%

RONDINE
IVOIRE 36%

94949

Contenance : 15 ml
@40 xh 15 mm /4,5 g/piéce
144 piéces/carton

65.60 chf

LINGOT
NOIR 72%

95203

Contenance : 30 ml
@ 60xh15mm /11 g/piece
72 piéces/carton

50.15 chf

94951

Contenance : 30 ml

94948

Contenance : 30 ml
L120x125xh 15 mm / 11,5 g/piece
84 piéces/carton

56.90 chf

L120x125xh 15 mm /11,5 g/piéce

84 piéces/carton

57.55 chf




COUPELLES

Les coupelles sont parfaitement adaptées pour la réalisation de desserts & |’assiette et de la patisserie

individuelle.

1/2 SPHERE
NOIR 72%

1/2 SPHERE
IVOIRE 36%

94934

Contenance : 50 ml
@70 mm /12,5 g/piéce
30 piéces/carton (15 sphéres)

28.20 chf

RECTANGULAIRE
LAIT 45%

94946

Contenance : 50 ml
@70 mm /12,5 g/piéce
30 piéces/carton (15 sphéres)

28.45 chf

RONDE
LAIT 45%

94945

Contenance : 60 ml
L 120 x 125 xh 30 mm /20 g/piéce
42 pieces/carton

42.40 chf

94943

Contenance : 80 ml
@ 60 xh 35 mm /18 g/piece
48 piéces/carton

48.95 chf

1/2 SPHERE
LAIT 45%

1/2 PETITE SPHERE
NOIR 72%

Contenance : 50 ml
@70 mm /12,5 g/piéce
30 piéces/carton (15 sphéres)

28.30 chf

RECTANGULAIRE
NOIR 72%

94941

Contenance : 20 ml
50 xh 35 mm / 5,3 g/piéce
48 piéces/carton (24 sphéres)

24.90 chf

=

RONDE
NOIR 72%

94935

Contenance : 60 ml
L 120 x 125 xh 30 mm /20 g/piéce
42 pieces/carton

42.40 chf

Contenance : 80 ml
@ 60 x h 35 mm /18 g/piece
48 piéces/carton

48.60 chf




GOUTTE
NOIR 72%

LARME
NOIR 72%

94938

Contenance : 55 ml
L75x145xh 35 mm /18 g/piéce
32 piéces/carton

28.35 chf

CONE
NOIR 72%

94942

Contenance : 75 ml
L 100 x 150 xh 35 mm /21 g/piece
32 pieces/carton

39.15 chf

MINI RECTANGULAIRE
NOIR 72%

94939

Contenance : 40 ml
@ haut 45/ D bas 17 x h 65 mm
14 g/piéce / 24 piéces/carton

24.60 chf

95206

Contenance : 20 ml
L60x120xh 25 mm /9 g/piece
135 piéces/carton

60.05 chf

GOUTTE
IVOIRE 72%

CUBE
NOIR 72%

95204

Contenance : 55 ml
L75x145xh 35 mm /18 g/piéce
32 piéces/carton

28.70 chf

94940

Contenance : 55 ml
41 x141 xh 41 mm /15 g/piéce
40 pieces/carton

37.60 chf




MIGNARDISES
Les mignardises ont la taille idéale pour vous permettre de réaliser vos assortiments de petits fours sucrés

ou salés et vos cafés gourmands. Vous pouvez également fabriquer de délicieuses bouchées aux formes

originales.

RONDE RONDE
NOIR 72% LAIT 45%
94953 94954
@ 27/h 18 mm @ 27/h 18 mm
3,5 g/piece 3,5 g/piece
288 piéces/carton 288 piéces/carton
66.00 chf 66.35 chf
CARREE PLISSEE
NOIR 72% NOIR 72%
94952 94956
L24x124xh 18 mm @ 25/h 20 mm
3,5 g/piece 3 g/piéce
288 piéces/carton 288 piéces/carton
66.00 chf 66.00 chf
PLISSEE PLISSEE
LAIT 45% IVOIRE 36%
94957 94958
@ 25/h 20 mm @ 25/h 20 mm
3 g/piéce 3 g/piéce
288 pieces/carton 288 pieces/carton
66.30 chf \ o 66.55 chf
TARTELETTE
NOIR 72%

95208

& pied 30 / @ haut 43/h 15 mm
3 g/piece
100 piéces/carton

43.50 chf




CAISSETTES

Les caissettes conviennent parfaitement pour la réalisation de bonbons de chocolat comme pour celle de

petits fours. Plusieurs formes vous sont proposées pour laisser votre créativité s’exprimer.

CARREE
NOIR 72%

RONDE
NOIR 72%

94959

L24x124xh 11 mm
1,8 g/piece
384 piéces/carton

66.00 chf

RONDE
IVOIRE 36%

@27/h 11 mm
1,8 g/piece
384 piéces/carton

66.00 chf

94963

@27/h 11 mm
1,8 g/piece
384 pieces/carton

66.40 chf

RECTANGLE
NOIR 72%

COEUR
NOIR 72%

94960

L27 x127 xh 13 mm
2 g/piéce
384 piéces/carton

75.60 chf

RONDE
LAIT 45%

@27/h 11 mm
1,8 g/piece
384 piéces/carton

Y

66.20 chf

OVALE
NOIR 72%

94965

L32x119xh 13 mm
1,9 g/piece
384 pieces/carton

73.30 chf

94966

L30x116xh 13 mm
1,9 g/piece
384 piéces/carton

73.30 chf
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PRALINES

Les intérieurs a base de fruits secs sont confectionnés dans les ateliers
en Normandie.

Le savoir-faire, combiné & la sélection rigoureuse des fruits que nous
effectuons, nous permet de vous proposer des intérieurs savoureux,
aux notes intenses de fruits secs.

Les pralinés de la Manufacture CLUIZEL sont fabriqués & I’ancienne dans

le respect d’un savoir-faire inimitable



GROS GRAINS 50%

2

M kavemerens or o0t >

<R

FRUITE 50%

95447

Amandes et noisettes

Cuisson : caramel blond
Granulométrie : gros grains
Texture : croquante, brute

2.5 kg - 68.55 chf

®

——————

GRUE 55%

94918

Amandes et noisettes

Cuisson : caramel brun
Granulométrie : moyenne

5 kg - 138.95 chf

95948

Amandes et noisettes grillées

Cuisson : caramel clair
Granulométrie : moyenne
Texture : sableuse, brute

5kg - 141.65 chf

Texture : fondante, légérement sablée

TRADITION 50%

3

M arrierens e oo g

-

CORSE 60%

95517 |[ 94916

Amandes et noisettes

Cuisson : caramel blond
Granulométrie : moyenne
Texture : sableuse, fondante

2.5 kg - 67.75 chf]| 5 kg - 129.95 chf |

PUR NOISETTES 50%

94917 |

Amandes et noisettes

Cuisson : corsée, caramel trés brun
Granulométrie : moyenne
Texture : lisse, fondante

5 kg - 151.90 chf |

94919

Noisettes

Cuisson : caramel
Granulométrie : moyenne
Texture : lisse, fondante

5 kg - 152.30 chf |
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PRODUITS DE SERVICE

20

Les produits & base de cacao peuvent s'utiliser au quotidien.
Faciles & mettre en ceuvre, ils sont indispensables pour vos réalisations.
Pour varier les textures, renforcer les saveurs ou sublimer vos créations,

a vous de faire parler votre créativité |



GRUE DE CACAO

95695 95738

BEURRE DE CACAO

Pour fluidifier un chocolat ou
pour permettre aux intérieurs de
durcir, sans modifier les saveurs
et sans apport de sucre.

Pour renforcer le go0t de cacao et
apporter une touche de croquant.

3 kg - 94.30 chf |

4.5 kg - 140.40 chf

GRUETINE

94922

Sucre caramélisé & la péte de cacao
et aux éclats torréfiés de féves de cacao.

750 g - 33.35 chf

PAS A PAS

Cuire au four & 170°C-175°C pendant 7-8 min. Former des cercles avec un emporte-

Sur une feuille en silicone, étaler une fine couche
piece.

de Gruétine dans un cercle.

S

Ou donner une forme en déformant la

Enrouler la Gruétine autour d’un cylindre. Former des tuiles & |‘aide d'un tube.
Gruétine -

Laisser refroidir complétement. Retirer dé -
licatement le cylindre.
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PRODUITS CROUSTILLANTS
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Se congelent (en étant préalablement enrobé
de beurre de cacao ou de chocolat)
Réalisation de desserts originaux et trés croustillants.



CROUSTILLINE

SOUFFLETINE

94924

Brisures de véritables crépes dentelles
croustillantes sans matiéres grasses
végétales.

2.5 kg - 40.20 chf

94927

Billes de céréales soufflées & incorporer
dans vos réalisations pour un effet
croquant.

2.5 kg - 34.10 chf

SOUFFLETINE
UTILISATION

Se congele (en étant préalablement enrobé
de beurre de cacao ou de chocolat)

Réalisation de desserts originaux
et tres croustillants

Conseil : en cas de congélation et utilisation
en ganache, pré-enrober de beurre de cacao
ou de chocolat
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BEVANAR

Depuis 1969

140, chemin du Pont-du-Centenaire
CP 98 - 1228 Plan-les-Ouates

@ X
T 022884 30 30 — F 022884 30 40 BEVANAR.CH
orders@bevanar.ch - www.bevanar.ch

Réalisation graphique : WWW.MANUS-CRIT.FR




